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Bahan

    # 350 gr daging buah alpokat, potong 1 x 1 cm.
    # 600 ml air.
    # 100 gr gula merah.
    # 200 gr gula pasir.
    # 2 lembar daun pandan.
    # 1 sdt bubuk kayu manis.
    # 1/4 sdt garam.
    # Es batu secukupnya.

Cara Membuat

Rebus air dengan gula merah, gula pasir, daun pandan, kayu manis, dan garam.

Didihkan hingga agak mengental, saring, dan biarkan dingin.

Siapkan gelas saji. Masukkan sirup gula, potongan buah alpokat, dan terakhir es batu.

Sajikan segera.
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