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Bahan Utama

    # 1 ekor bebek, potong 10 bagian, cuci bersih.
    # 2 liter air.
    # 500 ml santan dari 1 butir kelapa.
    # 2 batang serai, memarkan.
    # 3 lembar daun salam.
    # 2 sendok makan minyak goreng.

Bahan Bumbu Halus

    # 6 butir bawang merah.
    # 4 siung bawang putih.
    # 1 sendok makan ketumbar.
    # 2 butir kemiri.
    # 1 1/2 cm jahe.
    # 3 cm lengkuas.
    # 1 sendok makan garam.
    # 1 sendok makan gula merah.
    # 1 sendok makan air asam jawa.

Cara Membuat

    # Didihkan air, masukkan bebek, masak hingga bebek empuk, angkat, sisihkan.
    # Tumis bumbu halus sampai harum, tambahkan serai dan daun salam. Masukkan tumisan bumbu ke
dalam rebusan bebek, tambahkan santan, aduk. Masak sampai mendidih dan matang. Angkat dan sajikan.

Untuk 10 porsi.
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