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Bahan Utama

# 2 potong dada ayam.
# 2 potong sosis ayam.
# 3 potong iga sapi.

# 2 butir telur.

# 1 gelas kaldu ayam.

Bahan Bumbu

# 5 buah cabe rawit.

# 2 buah cabe hijau besar.
# Garam, secukupnya.

# Gula pasir, secukupnya.
# 1 iris jahe.

# 6 siung bawang merah.
# 5 siung bawang putih.

Cara Membuat

# Rebus dada ayam selama beberapa menit, kemudian disuwir.

# Daging sapi dan sosis dipotong kecil.

# Iris halus semua bumbu.

# Goreng bawang merah sampai matang, angkat dan sisihkan.

# Tumis bawang putih, cabe, dan jahe. Lalu masukan daging sapi, tumis agak kering. Kemudian
masukan daging ayam plus sosis.

# Tambahkan kaldu ayam, secukupnya. Kemudian masukan telur, tutup hingga matang.

# Setelah matang, sajikan dengan taburan bawang goreng.
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